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※申込時にAプランを選択された方は、当日お食事後に鎌倉駅までの送迎あり
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マリーナシェフズルーム特別イベント

福岡県出身。大学卒業後に地元フランス料理店
に勤め、2006年渡仏。リヨンのビストロでビザを
取得し、ヴィエンヌの二つ星「La Pyramide」にて
パトリック・アンリルゥーの元で働く。ボルドー、
パリを経てサントロペの三つ星「La Vague 
d’or」にて、パリにも三つ星を持つアルノードンケ
ルに師事した後、アルザスに拠点を移す。2017年
10月、パリ11区にて自身のレストラン「Automne」
をオープン。2019年ミシュラン一つ星獲得。季節
の素材が織りなす美味しさを最大限に引き出す
料理は、地元の人に愛され今年8年目を迎える。

Bプラン：フルコースのみ 30,000 円
Aプラン：フルコース（ペアリングワイン付）55,000 円

※税・サービス料込み

《フランス料理 7品》

10名限定

「Automne」 オーナーシェフ 秋重 信行
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お申込み▼

マリブホテル：TEL. 0467-23-0077 

イベントの申込確定後に
ホテルのご予約をお願いします

特別イベント特典 アーリーチェックイン

当日マリブホテルに宿泊ご希望の方へ ご予約▼

リビエラ逗子マリーナ 神奈川県逗子市小坪5-23-16（鎌倉駅から10分）


