
【リビエラ逗⼦マリーナ】『マリブファームのカマクラテラス』好
評につき3⽉27⽇まで延⻑決定！海とヤシの⽊が広がるリゾートの
グランピングテントを個室使いして安⼼の⾷事＆お祝いを！愛⽝同
伴OK

ハッシュタグキャンペーン「#お祝いはカマクラテラス」開始！オリジナルのバルーンデコレーションがお祝
いの席を華やかにすると⼤⼈気。

株式会社リビエラ(グループ本社：東京都港区 代表取締役社⻑ ⼩林昭雄、以下リビエラ)は、クルーザー・ヨットを係留

するマリーナと海越しに富⼠⼭を望み、約900本のヤシ並⽊が迎える「リビエラ逗⼦マリーナ」内に、2020年に開業し

た⽇本初上陸レストラン「マリブファーム 逗⼦マリーナ（以下マリブファーム）」において、2021年10⽉〜2022年2

⽉28⽇(⽉)限定でオープンしているグランピングレストラン『MALIBU FARM カマクラテラス（以下カマクラテラス）』

の開催期間を、3⽉27⽇（⽇）までに延⻑します。

今季新登場した「アニバーサリーコーディネート」のSNSハッシュタグキャンペーン「#お祝いはカマクラテラス」も実

施します。
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ディナータイムは、サンセットとライトアップが織りなす幻想的な世界も魅⼒の⼀つ

 

 

背景と概要

グランピングレストラン『カマクラテラス』は、暖房完備で温かく”密”のないオープンエア空間で、気⼼知れたご家族

･お仲間だけで安⼼して⾷事を楽しめると⼈気を博しています。屋外＆個室感覚なことが喜ばれ、お客様からの延⻑を望

むお声にお応えし、またコロナ感染者拡⼤の社会情勢を受け、3⽉27⽇（⽇）まで開催期間の延⻑を決定しました。マリ

ブファームのテラス席同様に、愛⽝と過ごせるテントもご⽤意。今年はさらにお祝い空間もプロデュースし、誕⽣⽇や結

婚記念⽇、愛⽝誕⽣⽇、還暦、卒業、合格、進学、就職、転職などの記念⽇での利⽤に⼤変好評をいただいています。こ

の度、ハッシュタグキャンペーン「#お祝いはカマクラテラス」の実施も決定しました。

『MALIBU FARM カマクラテラス』概要

正式名：MALIBU FARM カマクラテラス

開催期間：〜2022年3⽉27⽇（⽇）まで延⻑

料⾦：テント⼩(４名様まで)２時間3,300円 ／ テント⼤(６名様まで)２時間5,500円

時間：ランチ(2部制) 11:00〜・13:30〜 ／ ディナー 17:00〜

⾷事内容：「カマクラテラス」のシーズン限定コースメニュー「MALIBU FARM ORIGINAL HOT POT」

またはレストラン通常メニュー

ご予約：https://www.riviera.co.jp/malibufarm/events/58/ 

またはTEL.0467-23-0087

※別料⾦でお誕⽣⽇や記念⽇のお祝い空間もプロデュースいたします。

※新型コロナ対策として、営業時間、酒類の提供、1テーブルの⼈数制限などは、政府・⾃治体の⽅針に従い運営し

ています。

 

ハッシュタグキャンペーン「#お祝いはカマクラテラス」概要

カマクラテラスでお⾷事された画像や、アニバーサリーコーディネートを撮影した画像にハッシュタグをつけてイ

ンスタグラムに投稿していただいた中から、抽選でプレゼントが当たるキャンペーンを実施します。ぜひお気軽に

ご参加ください。

●応募期間

2022年2⽉1⽇（⽕）〜2022年3⽉27⽇（⽇）

https://www.riviera.co.jp/malibufarm/events/58/


●参加⽅法・条件

1. インスタグラム公式アカウントの以下2つをフォロー

・@malibufarm_zushimarina

https://www.instagram.com/malibufarm_zushimarina/

・@riviera_zushi_marina

https://www.instagram.com/riviera_zushi_marina/

2. 投稿に以下3つのハッシュタグを付けてください

#お祝いはカマクラテラス #マリブファーム #リビエラ逗⼦マリーナ

3. 投稿のキャプションで、マリブファーム、リビエラ逗⼦マリーナでの思い出を教えてください。

※アカウント⾮公開の⽅はプレゼント当選の対象外となりますので、予めご了承ください。

●抽選で合計10名様に、来場で使えるドリンクチケットやオリジナルのレジャーシートが当たる！  

 

■⼤⼈気！アニバーサリーコーディネート

記念⽇やお祝いにも最適なアニバーサリーコーディネートが今シーズン新たに登場しました。コロナ禍で⼤⼈数でのお⾷

事やパーティーを安⼼して気軽に⾏うことが難しい状況が続いていますが、ご家族や気⼼知れたお仲間との時間を⼤切に

できるよう、マリブファームでは優しい潮⾵を感じながら安⼼して楽しめる、オープンエアでプライベートなお祝い空間

をプロデュースいたします。カマクラテラスを彩るバルーンデコレーションをお楽しみください。

コーディネートの⼀覧：https://www.riviera.co.jp/202110_malibufarm_kamakuraterrace_ballon.pdf 

 

【バルーンデコレーション】

 

A.ハッピーバースデーガーランド ￥2,200（税込）

誕⽣⽇を気軽に演出するメッセージガーランド

テント(⼤)：シルバーのみ

テント(⼩)：シルバー/ピンクから選択

 

https://www.instagram.com/malibufarm_zushimarina/
https://www.instagram.com/riviera_zushi_marina/
https://www.riviera.co.jp/202110_malibufarm_kamakuraterrace_ballon.pdf


  

B.アレンジメントバルーン（卓上） ￥3,300（税込）

​記念にお持ち帰りいただける卓上タイプのアレンジメントバルーン

ブルー/パープル/ゴールドから選択

 

 

C.スタンダードバルーンデコレーション ￥6,600( 税込）

記念⽇を華やかに彩るバルーンデコレーションセット

アレンジメントバルーン(卓上)、フィルムバルーン2個、

ラバーバルーン6個でテント内をデコレーション

ブルー/アースカラーから選択

 

D.スペシャルバルーンデコレーション ￥13,200( 税込）

誕⽣⽇をスペシャルな思い出にする上級デコレーションセット

ハッピーバースデーガーランド、アレンジメントバルーン(卓上)、

ナンバーバルーン2個、メッセージクリアバルーン1個、

フィルムバルーン1個、ラバーバルーン8個でテント内をデコレーション

ブルー/アースカラーから選択

 

【お祝いデザートプレート】

3,300円（税込）

 

『カマクラテラス』シーズン限定コースメニュー「MALIBU FARM ORIGINAL HOT POT」

CO₂削減を⽬的に⾷の完全リサイクル達成する循環型農法で作られたリビエラ循環野菜や、ブルーシーフードなど環境に

配慮している⾷材をメニューに取り⼊れ、地産の旬の野菜や⿂介類を⽤いたシェフ特別メニューをご⽤意しています。S

DGsアクションにも繋がるサステナブルな⾷材を⾷べることで、体にも地球にも優しく温まるコースメニュー。

コース料⾦：8,800円／1名（2名様分〜）

メニュー内容：https://www.riviera.co.jp/202110_malibufarm_kamakuraterrace_hotpotmenu.pdf

 

 

▼サラダ（以下のうち1つを選択）

・葉⼭のロメインレタスのグリークサラダ

・ブラータチーズとフレッシュフルーツのサラダ

・フラットブレットに載せたアボカドとパクチーのサラダ

「ハラーチェ」スタイル

https://www.riviera.co.jp/202110_malibufarm_kamakuraterrace_hotpotmenu.pdf


フラットブレットに載せたアボカドとパクチーのサラダ 「ハラーチェ」スタイル

ブルーシーフードのブイヤベース(プラス1,000円）

 

▼季節野菜のオーブンチーズ焼き(写真右)

▼サステナブルシュリンプのアヒージョ(写真左)

 

▼ホットポット（以下のうち1つを選択）

・ヴィーガン⾖乳鍋 ⾃家製ハラペーニョの柚⼦胡椒添え

・⼤⼭鶏のローマ⾵トマト鍋

・ブルーシーフードのブイヤベース(プラス1,000円）(写真)

▼ライス or パスタ

▼本⽇のデザート

■ブルーシーフードとは

乱獲や違法・無報告・無規制漁業、そして地球温暖化が原因で枯渇する⿂介類が増えています。そこでサステナブルな⽔

産物を優先的に選択し、枯渇した⿂種の回復を待つ。未来に健康な海を残すための、地球にやさしい考え⽅です。

■リビエラ循環野菜とは

リビエラでは、レストランから出る野菜くずなどをリビエラ逗⼦マリーナ内のコンポストステーションで⼀時処理し、そ

れを⾃社菜園の⼟に混ぜて良質な堆肥として蘇らせ、収穫した野菜を再びレストランで使⽤する「循環型農法」を2006

年より⾏っています。それにより、リビエラ逗⼦マリーナ内で「⾷の完全リサイクル」を達成し、燃やさないこと、⾞で

運ばないことでCO₂削減に貢献しています。⾃社菜園で収穫された野菜たちはシェフの⼿によって美味しい料理に⽣まれ

変わります。

 



＜＜マリブファーム 逗⼦マリーナについて＞＞

 “FRESH,ORGANIC,LOCAL”をコンセプトに、L.A.マリブを本店とし海外セレブに⼤⼈気のレストラン「マリブファー

ム」が、「リビエラ逗⼦マリーナ」に2020年に「マリブファーム 逗⼦マリーナ」として⽇本初上陸しました。厳選した

素材の美味しさが際⽴ち⾝体にも優しい料理と評判で、北⽶に展開する5店舗では⻑蛇の列が出来るほどです。

『マリブファーム 逗⼦マリーナ』では、現地の⼈気メニューの他、地元湘南の新鮮野菜や相模湾の⿂介類を使⽤した⽇

本限定メニューもご⽤意しています。約50席の店内席とマリーナの海から繋がるような⼤きな⽔盤が広がる約80席のテ

ラステラス席が⼀体となる設えです。テラス席は、三⽅を⽔に包まれたウォーターテラス席や、暖炉を囲むファイヤーテ

ラス席などシチュエーションに応じてお使いいただけ、ペット同伴でのお⾷事に最適なレストランです。

店舗名：マリブファーム 逗⼦マリーナ

所 在 地：神奈川県逗⼦市⼩坪5-23-16 リビエラ逗⼦マリーナ内

TEL：0467-23-0087

営業時間：ランチ/11:00〜15:00(14:30L.O.)、カフェ/15:00〜16:30、ディナー/17:00〜20:30(19:30L.O.)

定休⽇：⽕曜⽇

公式WEBサイト ：https://www.riviera.co.jp/malibufarm/

公式Instagram  ：https://www.instagram.com/malibufarm_zushimarina/

 

https://www.riviera.co.jp/malibufarm/
https://www.instagram.com/malibufarm_zushimarina/


＜＜リビエラ逗⼦マリーナについて＞＞

⽇本有数のマリーナとして1971年に誕⽣。都⼼から約60分の近距離にあり、約900本のヤシ並⽊と⾼級なクルーザー・

ヨットが停泊するマリーナが海外リゾートを彷彿させる⾮⽇常のロケーションを備えた『リビエラ逗⼦マリーナ』は、湘

南の海の向こうに富⼠⼭を望み、映画等のロケ地としても有名です。5万坪の敷地には、ヨットハーバー、ホテル、レス

トラン(3店舗)、イベント会場、バンケット、リゾートマンション(9棟1,266⼾)、テニスコート(4⾯)、ショップ等の施設

を有し、「⼤⼈のマリーナリゾート」としてリビエラグループが神奈川県逗⼦市で展開しています。

全11室のスモールラグジュアリーホテル『マリブホテル』と、⽇本初上陸のレストラン『マリブファーム』が2020年に

加わり、マリーナリゾートとして進化し続けています。

また2006年に「リビエラ未来創りプロジェクト」を⽴ち上げサステナビリティに⼒を注ぎ、2012年より「サステナビリ

ティタウン・リビエラ逗⼦マリーナ」としての街づくりにも取り組み、循環型農法や再⽣エネルギー活⽤など様々な活動

でSDGsを推進しています。

公式WEBサイト：https://www.riviera.co.jp/zushi/

公式Instagram ：https://www.instagram.com/riviera_zushi_marina/

https://www.riviera.co.jp/zushi/
https://www.instagram.com/riviera_zushi_marina/


 

 

当プレスリリースURL

https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000133.000049154.html

リビエラグループのプレスリリース⼀覧

https://prtimes.jp/main/html/searchrlp/company_id/49154

【本件に関する報道関係者からのお問合せ先】

株式会社リビエラ PR担当

電話：03-5474-8120 メールアドレス：pr@riviera.co.jp

https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000133.000049154.html
https://prtimes.jp/main/html/searchrlp/company_id/49154
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