


生ハムと三浦野菜のご馳走サラダ バルサミコドレッシング

Cured ham and Miura's feast salad

地元三浦の畑で穫れた新鮮な野菜とこだわりの生ハムを、たっぷりとサラダに仕立てました

1,925

A P P E T I Z E R  ＆ S M A L L  P L AT E S

肉バルMIX

シラスのトルティーヤ

フリットミスト

大地のポテトフライ

チリミートポテト

本日のスープ

旬の野菜ピクルス

3～4人前 3,300

2,750

1,650

880

1,210

550

770

Meat Bar Mix 

Shirasu Tortillas 

Frito Misto

Fried Earth Potatoes 

Chili Meat Potatoes 

Soup of the Day 

Seasonal Vegetable Pickles

三浦の畑サラダ フレンチドレッシング 1,485
Cured ham and Miura's feast salad



葉山牛ハンバーグ

デミトマトソース仕立て

Rice or Bread

ライスorパン

3,740

Hayama Beef Hamburger 
with Demi Tomato Sauce

葉山牛ハンバーガー
Hayama Beef Hamburger

3,080

H AYA M A  B E E F

本日のカルパッチョ
Today's Carpaccio

地元の漁港より仕入れた鮮魚で仕立てています

1,980

地魚一本煮つけ ASK（予約制）

Groundfish Ippon Boil Tsuke

神奈川県葉山町で飼育され、霜降りの甘みととろけるような食感が特徴の葉山牛。

ぜひこの土地ならではの葉山牛をご賞味ください。



粗挽きミートボロネーゼの
パスタ

粗挽き肉の食感と

濃厚なソースの味わいをお楽しみください

2,200

PA S TA

釜揚げシラスとポテト
和風ガーリックチーノのパスタ

地物の釜揚げシラスを

和風でペペロンチーノ風に仕上げました

2,200

三浦野菜カレー

香ばしくグリルした地元の三浦野菜を

じっくり煮込んだルウと一緒にどうぞ

2,200

C U R RY

低温熟成チルドポーク
カツカレー

低温熟成したポークカツが入って

ボリューム満点

2,420



和牛ステーキのチーズリゾット TKG style

チーズの旨味を十分に含んだリゾットに卵とステーキを添えて

6,050

オリジナル
シーボニアライス

しらす丼セット

シーボニアクラブハウスレストラン

創業時からの看板メニューをどうぞ

2,750

2,970

汁・サラダ・小鉢付

ふっくらと炊き上げた湘南しらすを

新鮮な生卵や地産のわかめと一緒に

お召し上がりください

D O N

本日のデザート 715



15,000 tax in ~
一週間前までに要予約

シェフのこだわりが詰まったシグネチャーコースです

大地と海が育んだ地産の食材を用いておもてなしします

ご希望をスタッフまでご相談ください

R I V I E R A  S E A B O R N I A

ORIGINAL COURSE


