
Seafood Paella MALIBU FARM Style〔Shrimp, Shellfish〕

MALIBU FARM 特製
シーフードパエリア 〔海老、貝類〕

エビ、ムール貝、蛤、帆立、イカを贅沢に使用し、ビタミンやミネラルがたっぷり
詰まった特製シーフードパエリアです。きのこをふんだんに使用したオリジナルのラタトゥ
イユを添えた、心と身体に栄養を与えるシーフードパエリアをお楽しみください！

This special seafood paella is made with shrimp, mussels, clams, scallops and squid, in packed with 
vitamins and minerals. Served with an original ratatouille made with plenty ofmushrooms,
this seafood paella will nourish your body and mind.

Japanese Sirloin Steak〔Wheat, Milk〕

熱々の鉄板仕立て 
国産牛サーロインのステーキ〔小麦、乳〕
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2980

Gluten Free Nachos & “KAMAKURA HAM” Sausage 〔Milk〕

グルテンフリーナチョスと鎌倉ハムのソーセージ 〔乳〕

Beef Burger with FUJISAWA Wheat Brioche 〔Wheat, Egg, Milk〕

藤沢小麦のブリオッシュで仕立てた MALIBU FARM ビーフバーガー 〔小麦、卵、乳〕

Soy Meat Ham & Tortilla Salad〔Wheat〕

ベジハムとトルティーヤのサラダプレート 〔小麦〕

4980

1480

680

680

Coconut Flavored Oven Baked French Toast served with Ice Cream 〔Wheat, Egg, Milk, Nuta〕　

スキレットで仕上げたココナッツフレンチトースト アイスクリーム添え 〔小麦、 卵、乳、ナッツ類〕

Cake of the Day

本日のケーキ

Milk Gerato 〔Milk〕 

ミルクジェラート 〔乳〕

Gerato of the Day

本日のジェラート

3980

Photos of the Menu

メニューの写真はこちら

F O R  K I D S

Kids Plate ( “KAMAKURA HAM” Sausage, Mini Pancake, Potato ) 〔Wheat, Egg, Milk〕　* It is only available to under elementary school age and younger

キッズプレート ( 鎌倉ハムのソーセージ・ミニパンケーキ・ローストポテト ) 〔小麦、 卵、乳〕　※小学生以下のお子さまのみのご提供

キッズメニュー

Half 680 / 1piece 1180

Please let us know if you have any food allergies.  食材にアレルギーのあるお客様は、ご注文の際に係りの者にお申し付けください

A  L A  C A R T E アラカルト

1280

Please choose one f rom below.　下記よりメインコースをおひとつお選びください

S E T  D E S S E R T　　　　　 Half 480 / 1piece 880

A P P E T I Z E R
B A R

アペタイザーバー

M A I N
C O U R S E

選べるメインコース

S O U P
本日のスープ

+ +

S E T  D R I N K  (  C O F F E E  o r  T E A  )　　 380
本日のデザート

L U N C H  S E T
3 9 8 0  ~

D E S S E R T デザート

Lavash Pizza〔Wheat, Milk〕

ラバッシュピッツァ〔小麦、乳〕

Gluten Free Nachos & “KAMAKURA HAM” Sausage 〔Milk〕

グルテンフリーナチョスと鎌倉ハムのソーセージ 〔乳〕

Croque Monsieur of “KAMAKURA HAM” Bacon & “HAYAMA BREAD Club” Croissant 〔Wheat, Egg, Milk〕

HAYAMA BREAD Club のクロワッサンと鎌倉ハムのベーコンのクロックムッシュ  +380  〔小麦、卵、乳〕

Beef Burger with FUJISAWA Wheat Brioche 〔Wheat, Egg, Milk〕

藤沢小麦のブリオッシュで仕立てた MALIBU FARM ビーフバーガー  +980  〔小麦、卵、乳〕

Seafood Paella MALIBU FARM Style 〔Shrimp, Shellfish〕

MALIBU FARM 特製 シーフードパエリア  +1380  〔海老、貝類〕

Japanese Sirloin Steak 〔Wheat, Milk〕

熱々の鉄板仕立て 国産牛サーロインのステーキ  +1680  〔小麦、乳〕

<Please choose your favorite Sauce> Truffle Sauce or Ginger Soy Sauce

お好みのソースをお選びください　✷トリュフソース　✷ジンジャーソイソース

S I D E  D I S H E S

Assorted Sour Dough Bread 〔Wheat, Egg, Milk〕　* It is only available to customers who order a set menu or a la carte menu

天然酵母パンの盛り合わせ 〔小麦、 卵、乳〕　※セットメニューまたはアラカルトメニューをご注文のお客さまのみのご提供 

サイドディッシュ

680

✷About luncht ime:  You can choose between a set  menu or  a la car te  menu.   However,  please order  the same menu within the group.  Set  menu and a la car te  menu cannot  be ordered together .

✷ランチタイムのご利用について　・お 1 人さま１オーダー制です。セットメニューまたはアラカルトメニューよりお食事をお選びください。    ・セットメニューとアラカルトメニューは同時にご注文いただくことができません。グループ内で同一のご注文をお願いいたします。

お好みのソースをお選びください
✷トリュフソース　✷ジンジャーソイソース
<Please choose your favorite Sauce> Truffle Sauce or Ginger Soy Sauce

アペタイザー バー

お届けするのは厳選された素材の美しさが際立つ、身体に優しいお料理。環境に考慮したブルーシーフードや、自社コンポストによる RIVIERA 循環野菜を使用しています。
食べ合わせの効能を考え抜き、「食べて身体の中からキレイになる」がコンセプトです。

メニューはその日の仕入れ食材や季節によって変わります。フレッシュで、テーブルを彩る前菜を思う存分お楽しみください。

A P P E T I Z E R  B A R


