
都内のオープンエア和⾷、池袋で森を感じる「茶寮 リビエラの
庭」は、駐⾞場・個室完備で、⾷事中も来店までの移動も三密回
避。| 料亭 ⽩雲閣から開業70周年【リビエラ東京】

オープンエアな知る⼈ぞ知るレストランで、ご家族やお仲間だけのプライベートの集いのひとときを安⼼安全
に。

株式会社リビエラ(グループ本社:東京都港区 代表取締役社⻑:⼩林昭雄)は、料亭「⽩雲閣」開業から70周年を迎えた「リ

ビエラ東京(所在地：東京都豊島区⻄池袋)」で展開する和⾷『茶寮 リビエラの庭』において、滝の⽔⾳と⽊々の葉⾳を

BGMに⼩⿃がさえずるランチや、夜の森を彷彿する美しいライトアップの中でのディナーを、完全予約制で営業再開い

たしました。

テラスに⾯したオープンエアな客席と、換気が充分にできる完全個室をご⽤意しており、⽊造レトロモダンな空間で、料

亭から受け継ぐ和⾷をお召し上がりいただけます。徹底的にコロナ対策を考えた空間で、お⾷事に伴い新型コロナ感染予

防で諦めていた記念⽇（誕⽣⽇・還暦など⻑寿のお祝い）や接待など、ご家族、親⼦三世代、お仲間、ビジネスなど⽤途

に合わせてご利⽤いただけます。

公式サイト：https://www.riviera.co.jp/restaurant/tokyo/index.html

「茶寮 リビエラの庭」動画：https://vimeo.com/457618098/e984639234
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■概要

名  称：茶寮 リビエラの庭

予約⽅法：お電話予約のみ

T E L ：03-3981-3231

場      所 : 東京都豊島区⻄池袋5-9-5「リビエラ東京」内

営業時間：【ランチ】   11:30-15:00(14:00 L.O.)

       【ディナー】17:00-21:00(19:30 L.O.) 

定 休 ⽇  : ⽕曜⽇・⽔曜⽇

⾦   額 ：【ランチ】   お膳ランチ  3,000円（税別）

       【ディナー】ショートコース  5,000円 / 夜のコース  7,000円（税･サービス料別）

     ※⾷材の仕⼊れなどにより変更になる場合がございます。

個 室 料 ：5,000円〜

駐 ⾞ 場 ：28台（収容台数）【割引】レストラン利⽤で2時間無料

アクセス：「池袋駅」⻄通路C３出⼝から徒歩１分

JR⼭⼿線・埼京線・⾼崎線、宇都宮線、⻄武池袋線、東武東上線、東京メトロ副都⼼線･丸の内線･有楽町線「池袋駅」⻄

通路C３出⼝から徒歩１分

■環境

⾵にそよぐ暖簾をくぐり⽵林を抜けると、池袋駅徒歩３分の都⼼を忘れさせる豊かな緑に囲まれた和⾷「茶寮リビエラの

庭」がお客様をお迎えします。滝の⽔⾳をBGMに、密を避けた開放的な客席で、「都会の森に佇むリゾート」を感じな

がらお過ごしいただけます。また、完全予約制にしたことでお⼀組様ずつ丁寧にご案内でき、他のお客様との交わりを最

⼩限にすることを実現しました。遠⽅への外出がままならない今、リゾート地を訪れたように、東京都内で緑溢れる庭を

眺めながら、料亭「⽩雲閣」から受け継ぐ開業70周年のこだわりの和⾷を、⽊造建築の温かみあるレトロモダンな空間

でゆっくりとご堪能ください。



■個室について

⼤⼩さまざまな個室は、充分に換気ができる⼤きな窓があり、スペースにも余裕のある設えで、それぞれの個室から庭を

眺められます。個室ごとの距離が保たれているのでプライベートも守られ、安⼼安全にお⾷事を召し上がることができま

す。ご家族や親⼦３世代、ご友⼈、お仕事仲間など、限られた親しい⽅だけの空間で過ごす時間は、何にも代えがたい特

別なひとときとなることでしょう。

 



 

■お品書きとこだわり

お⽶の美味しさにこだわり丁寧に炊き上げた炊き⽴ての⼟鍋ご飯。産地にこだわった⿂介類や、⽣産者から直送される精

⾁、⾃社菜園で育てた無農薬野菜を中⼼に⽣産者からの旬のお野菜を、季節感あふれる和⾷としてご提供しています。近

年では、免疫⼒を⾼め病気を予防する効果が期待される発酵⾷にも注⼒しています。料亭「⽩雲閣」から継承された出汁

引きから、⼿間暇を惜しまず丁寧に調理した「茶寮 リビエラの庭」のお料理を是⾮お楽しみください。

【ランチ】

  前菜盛り合せ / ⼩鉢 / 天麩羅 / 本⽇の⿂料理 or ⾁料理 / 炊き⽴て⼟鍋ご飯 / お椀 / コーヒー

【ディナー】

  前菜盛り合せ  / 温物 / 本⽇の⿂料理 / 本⽇の⾁料理 / 炊き⽴て⼟鍋ご飯 / お椀 / デザート / コーヒー



 

 

■茶寮 リビエラの庭

「レトロモダンな和」をコンセプトにした、料亭「⽩雲閣」開業から池袋⻄⼝・⽴教⼤学前で70周年を迎える『リビエ

ラ東京』の和⾷レストラン。海と⼭に抱かれた実り豊かな⽇本の旬を味わっていただくため、産地にこだった⿂介類や⾃

社菜園で育てた無農薬野菜や⽣産者から直送される素材を⼤切に、滝の⽔⾳、⽊々の葉⾳がBGMな⾃然豊かな空間で、

季節感溢れる和⾷を提供しています。お客様からご好評の「⼟鍋ご飯」はお⽶の銘柄にもこだわり丁寧に炊き上げていま

す。

公式サイト：https://www.riviera.co.jp/restaurant/tokyo/index.html

■リビエラ東京

ターミナル駅である「池袋駅」⻄通路C３出⼝から徒歩１分、⽴教⼤学前。1950年開業、前⾝となる料亭「⽩雲閣」か

ら続くおもてなしと伝統の味わいで⼈々の集いの場を提供し続け、2020年に70周年を迎えます。築70年、⽊造建築の地

https://www.riviera.co.jp/restaurant/tokyo/index.html


下1階地上3階には、3つの⼤バンケット(170㎡以上)と3つの中バンケット(70㎡以上)、5つの個室、滝が流れ緑豊かな庭

、レストラン、カフェがあり、宴会、接待、会⾷、展⽰会、ウェディング、ジャズライブなど、さまざまな⽤途でのご利

⽤に定評があります。

公式サイト：https://www.riviera.co.jp/banquet/ 

リビエラ東京Instagram：https://www.instagram.com/riviera_tokyo/

リビエラ東京Facebook ：https://www.facebook.com/rivieratokyo/

所 在 地 ：東京都豊島区⻄池袋5-9-5

T  E  L  ：03-3981-3231

■株式会社リビエラについて

株式会社リビエラは1950年、前⾝となる料亭「⽩雲閣」の開業以来、⽇本ならではの細やかな⼼遣いを⼤切に、積み重

ねてきた伝統と格式を守りながら、東京都池袋、神奈川県逗⼦、三浦の3拠点において、レストラン・カフェ6店舗、MI

CE・宴会等、撮影場所、イベント会場貸、ブライダル事業等を営んでいます。現在「リビエラ東京(池袋)」「リビエラ逗

⼦マリーナ(逗⼦)」「リビエラシーボニアマリーナ(三浦)」に展開しています。また湘南ビーチFMとタイアップのジャズ

ライブ、地元店舗とタイアップしたマルシェなど各種イベントを企画・運営しています。リビエラ逗⼦マリーナ（神奈川

県逗⼦市）においては、全11室のスモールラグジュアリーホテル「マリブホテル」および、⽇本初上陸となるレストラ

ン「マリブファーム」を開業し、開業を機に滞在型マリーナリゾートへ⽣まれ変わりました。事業展開と同時に、「リビ

エラ未来創りプロジェクト」を通し、国連の持続可能な開発⽬標（SDGｓ）を推進しています。

公式サイト：https://www.riviera.co.jp

 

 

 

 

 

 

 

 

当プレスリリースURL

https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000075.000049154.html

リビエラグループのプレスリリース⼀覧

https://prtimes.jp/main/html/searchrlp/company_id/49154

【本件に関するお問合せ先】

報道関係：株式会社リビエラ/PR担当 TEL：03-5474-8120 E-mail：pr@riviera.co.jp

お 客 様 ：リビエラ東京/茶寮 リビエラの庭  TEL：03-3981-3231

https://www.riviera.co.jp/banquet/
https://www.instagram.com/riviera_tokyo/
https://www.facebook.com/rivieratokyo/
https://www.riviera.co.jp
https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000075.000049154.html
https://prtimes.jp/main/html/searchrlp/company_id/49154
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