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MALIBU FARM

日本初上陸。マリブ発のオーガニックなレストラン

ゾート感あふれるリビエラ逗子マリーナ
に、この春、オープンしたマリブファー

ム。パームツリーの上は抜けるような青空、目
の前にはマリーナ、美しい緑の芝生とウォータ
ーテラス。まるで、海外のリゾートに来たよう
な素晴らしいロケーションの中にある。L.A.の
景勝地、マリブで絶大な人気を誇るレストラン
で、世界で８店目、日本初上陸だ。オーナーシ
ェフのヘレン・アンダーソンが提案する料理は、

「フレッシュ、オーガニック、ローカル」がコ

ンセプト。地元素材を使い、その持ち味を生か
した身体にやさしい料理で、現地のレシピをベ
ースに、鎌倉野菜や相模湾の魚介を使った日本
限定メニューも揃っている。天気のいい日は潮
風が抜けるテラス席が人気だが、本店と同じデ
ザイナー監修のインテリアで統一された洗練さ
れた空間にも注目したい。セレブ御用達のマリ
ブの雰囲気を再現したレストラン。この空間に
いるだけで、いい時間が流れていく。またひと
つ、湘南のアイコンとなるスポットが誕生した。
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マリブファーム　逗子市小坪5-23-16 リビエラ逗子マリーナ内　Tel. 0467-23-0087　
営業時間：ランチ 11:00～15:00、ディナー 17:00～21:00、
カフェ 15:00～16:30　火曜定休（8月中は無休）
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カフェレストラン
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1. 本店と同じデザイナー監修のデザイ
ン。 2. 三方を水に囲まれた人気のウォ
ータテラス。 3. 地元食材をふんだんに
使用した日本限定メニュー「鎌倉ハムの
サラダ アンチョビブロッコリーソース」
2400円、「低温コンフィしたマグロのカツ
レツ」2800円。 4. レモンとミントが爽や
かな「マリブスタイルジュース レモネー
ド」900円（いずれも税・サービス料別）。 
5. 洗練された店内。 6. ロケーション抜
群のテラス席
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