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報道関係者各位                                      株式会社 リビエラ 

 

2020 年新春「リビエラおせち」発売。1950 年創業の料亭「白雲閣」より 

70 周年を迎えるリビエラ東京、添加物を使わず手作りにこだわる伝統の味。 

令和初のお正月の来客･お持たせに最適なオードブル、鯛めし、胃に優しいカレーも初登場 
 

創業 1950 年 料亭「白雲閣」から 70 周年を迎えるレストランやウェディング事業を展開する株式会社

リビエラ(グループ本社:東京都港区、代表取締役社長:小林昭雄)は、令和最初の新年を寿ぐ「創業 70 周

年記念おせち」を 150 個限定で販売開始しました。創業当初より受け継がれた伝統の味を、リビエラ総

料理長 岡野信司が一品一品手作りにこだわり作り上げたおせちは、毎年リピーターを 中心にご好評を

いただき早期に完売しています。伝統的な日本の特選おせち「リビエラ特選三段重」と、和洋の味をお楽

しみいただける「リビエラ三段重」の全 2 種のラインナップをご用意いたしました。また今年は一段と

忙しくなる年末年始の主婦のために、来客やお持たせに最適な「ローストビーフ」のほか「オードブル盛

合せ」「愛媛産天然鯛の鯛めし」「疲れた胃にやさしい和牛すじカレー」も初めて販売します。  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.riviera.co.jp/osechi2020/ 

 

■リビエラのおせちをご自宅にお届け 

1950 年創業の料亭「白雲閣」から受け継ぐ伝統の技で仕上げるリビエラのおせちは、保存料や合成着色料などの添

加物をいっさい使わず、リビエラ東京の厨房にて、一つ一つ手作りにこだわりました。毎年リビーターを中心にご好

評をいただき早期に完売する人気のおせちです。丹精込めた作り立てのおいしさをそのまま初春の食卓へお届けいた

します。慶びの日にふさわしい素材を厳選してつくりあげたリビエラのおせちで、新たな年の始まりを華やかにお迎

えください。 

 

【リビエラ特選三段重】約 5 名様分 50,000 円(税別) ※早期特典あり  

各地の厳選素材を伝統の技で丹念に仕上げた、新年を祝うにふさわしい豪華な逸品 
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【リビエラ三段重】約 3 名様分（30,000 円）(税別) ※早期特典あり  

日本料理とともにイタリア料理の要素も取り入れた、リビエラならではのおせち料理 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■新春の来客やお持たせに最適なおすすめ料理も合わせてお届け 

リビエラのパーティやケータリングでも人気の「ローストビーフ」は、毎年おせちと同時注文をいただく定番で

す。今年は新たに、手軽におもてなし料理やお持たせになる「オードブル」や「愛知県産天然鯛の鯛めし」、外食や

お祝い料理の続く年末年始の疲れた胃腸や心もホッする「疲れた胃にやさしい和牛すじカレー」が初登場しまし

た。これらは、年末年始は一段と忙しくなる主婦のために作りました。総料理長おすすめの手料理をおせちとセッ

トでぜひご賞味ください。 

 

【ローストビーフ】約 2～3 名様分   13,000 円（税別） 

         おせちとセットで  10,000 円（税別） 

和牛サーロインを贅沢に使用した柔らかくて旨味が広がる逸品 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【オードブル盛合せ+疲れた胃にやさしいカレー】約 5 様分        13,000 円（税別） 

おせちとセットで 10,000 円（税別）に 

華やかなオードブル盛合せと和牛すじカレー 

和牛すじを 2 日間煮込んだカレーは、リビエラの裏メニューNo.1 と呼び声の高いやさしい味わい 
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【オードブル盛合せ+愛媛産天然鯛の鯛めし】オードブル約 5 様分/鯛めし 4 合分 13,000 円（税別） 

おせちとセットで       10,000 円（税別）に 

料亭「白雲閣」から受け継ぐ出汁のきいた伝統の鯛めしを、自宅で炊いてお召し上がりいただけます 

オードブル盛合せがあればおもてなしも手軽に 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■早割特典 

 10 月 31 日（木）までのご予約で 2 大特典付き 

① 送料無料 

② リビエラ特選三段重 50,000 円  → 4,000 円引き 

リビエラ三段重   30,000 円  → 2,000 円引き 

 

■リビエラ東京について 

株式会社リビエラは 1950 年、前身となる「白雲閣」の創業以来、日本ならではの細やかな心遣いを大切に、積み重

ねてきた伝統と格式を守りながら、東京都池袋、東京都青山、神奈川県逗子、神奈川県三浦の４拠点において飲食事

業を営んでいます。現在「リビエラ東京（池袋）」「シーサイド リビエラ（逗子）」で婚礼事業、「リビエラ逗子マ

リーナ（逗子）」で宴会事業、レストラン・カフェ事業を 7 店舗展開しています。また各事業所を活用した MICE 利

用や、湘南ビーチ FM とタイアップのジャズライブ、地元店舗とタイアップしたマルシェなど各種イベントを企画・

運営しています。リビエラ逗子マリーナ（神奈川県逗子市）においては、全 11 室のスモールラグジュアリーホテル

「マリブホテル」および、日本初上陸となるレストラン「マリブファーム」を新たに建設中で、開業を機に滞在型マ

リーナリゾートへ生まれ変わります。事業展開と同時に、「リビエラ未来創りプロジェクト」を通し、国連の持続可能

な開発目標（SDGｓ）を推進しています。 

公式サイト https://www.riviera.co.jp 

 

【店舗概要】 

店 舗 名 ： リビエラ東京 

所 在 地 ： 東京都豊島区西池袋 5-9-5 

ご 予 約 ： 03-3981-3233 又は 下記ホームページから 

https://www.riviera.co.jp/osechi2020/  

T E L ： 03-3981-3233 

定 休 日 ： 水曜日 

アクセス ： 「池袋駅」西通路 C３出口から徒歩１分 

  JR 山手線･埼京線･湘南新宿ライン、 

東京メトロ副都心線･丸の内線･有楽町線、 

東武東上線、西武池袋線 

tel:03-5474-8120
https://www.riviera.co.jp/
https://www.riviera.co.jp/osechi2020/index.html

